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INGREDIENTES:

1. Chantilly em spra
3 Gelating de mitilo
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Dissolva o envelope de gelatina em 1
copo de aqua fervente.
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Deixe na geladeira por 't horas.
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Mexa até dissolver completamente.
Adicione 1 copo de agua fria e mexa.
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Faga camadas de gelatina e “nuvens” de
chantilly para criar seu céu.
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1. 1 galdo de algum suco de cor
azul
2.1 litros de $prite
3. Suco de abacaxi de 310 ml
4. 10 bolas de sorvete de
baunilha

Em um recipiente grande,
coloque o suco de cor azul,
dprite e suco de abacaxi e

mexa.

N
),

sts& 2

Adicione as bolas de sorvete
de baunilha um pougquinho
antes de servir e mexa.

Coloque seu ponche em y

copos e divirta-se!
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Coloque os marshmallows num
prato.
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Espalhe o glacé na metade
do pretzel.

Role o pretzel nos marshmallows. Pressione os
marshmglows no pretzel para grudd-los. Coloque
marshmallows em todo o glacé
espalhado no pretzel.

INGREDIENTES:

1. Marshmallows pequenos

2. Palitos de Pretzel

3. glacé (cream cheese frosting)

4. Rolinhos de fruta vermelho/amarelo
5. Utensilio para espalhar o glacé

6. Prato
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Abra o rolinho de frutas. Comece no meio do pretzel, envolvendo-o até o
Passe a tira amarela por topo com o rolinho de fruta.
cima.

APROVEITE!



